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الشروط والمواصفات الفنية للوجبات المدرسية
المادة (1): المواصفات العامة 
· يلتزم المتعهد بتوفير وجبتي فطور وغداء يومياً لكل تلميذ وفق الكميات والمواصفات المحددة. 
· يجب أن تكون جميع المواد الغذائية سليمة وصالحة للاستهلاك البشري. 
· يحق للجهة المتعاقدة رفض أي مادة أو وجبة غير مطابقة للمواصفات. 
المادة (2): وجبة الفطور 
· خبز قمح طازج بوزن لا يقل عن 75 غرام ±5%. 
· حصة مربى أو عسل أو شوكولاتة معبأة صحياً بوزن لا يقل عن 20 غراماً. 
· كوب عصيدة ذرة بالحليب بحجم لا يقل عن 250 مل. 
· لا يقل استخدام دقيق الذرة عن 50 غراماً والحليب المجفف عن 20 غراماً للحصة. 
· تقدم العصيدة بدرجة حرارة بين 60 و75 درجة مئوية. 
المادة (3): وجبة الغداء 
· أرز مطبوخ 300 غ. او مكروني 300غ
· لحم مطهو أو دجاج او سمك 70 غرام لكل تلميذ. 
· خضروات موسمية لا تقل عن 50 غراماً لكل تلميذ. (ثلاثة أنواع)
· 15 غ زيت نباتي أثناء الطبخ.
· خلو الأرز والمواد الغذائية من الشوائب والحشرات بنسبة 100%. 
المادة (4): المعايير الغذائية الدنيا 
· الفطور: 500 سعرة حرارية و12 غ بروتين كحد أدنى. 
· الغداء: 700 سعرة حرارية و20 غ بروتين كحد أدنى. 
· الإجمالي اليومي: 1200 سعرة حرارية و32 غ بروتين كحد أدنى. 
المادة (5): شروط النظافة والسلامة الغذائية 
· ارتداء القفازات وأغطية الرأس أثناء التحضير والتوزيع. 
· استخدام مياه صالحة للشرب في جميع مراحل التحضير. 
· تخزين المواد الغذائية على ارتفاع لا يقل عن 15 سم عن الأرض. 
· تنظيف وتعقيم معدات الطهي والتوزيع يومياً. 
المادة (6): معايير الاستلام والقبول 
· فحص عينة لا تقل عن 5% من الوجبات يومياً. 
· أي نقص يتجاوز 5% في الأوزان يعد مخالفة تعاقدية. 
· استبدال المواد أو الوجبات المرفوضة خلال 24 ساعة. 
المادة (7): مؤشرات الأداء 
· الالتزام بالتسليم في الوقت المحدد ≥ 98%. 
· مطابقة الأوزان والكميات ≥ 95%. 
· الوجبات المرفوضة بسبب الجودة ≤ 2%. 
· حالات التسمم الغذائي: صفر حالة. 
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